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Introduction : La Wallonie gourmande  
 

[Ŝ aƛƴƛǎǘǊŜ ǿŀƭƭƻƴ Řǳ ¢ƻǳǊƛǎƳŜ Ŝǘ ŘŜ ƭΩ!ƎǊƛŎǳƭǘǳǊŜΣ René COLLIN a souhaité placer 2017 sous le signe de " 
[ŀ ²ŀƭƭƻƴƛŜ ƎƻǳǊƳŀƴŘŜϦΦ ¦ƴŜ ŦƻŎŀƭƛǎŀǘƛƻƴ ǉǳƛ ƻŦŦǊŜ ŀǳȄ ƴƻƳōǊŜǳȄ ŀŎǘŜǳǊǎ Řǳ ǎŜŎǘŜǳǊ ƭΩƻǇǇƻǊǘǳƴƛǘŞ ŘŜ 
ǘǊŀǾŀƛƭƭŜǊ ŎƻƴƧƻƛƴǘŜƳŜƴǘ Ł ƭŀ ŎƻƴǎƻƭƛŘŀǘƛƻƴ ŘΩǳƴ ǇǊƻŘǳƛǘ ǘƻǳǊƛǎǘƛǉǳŜ ŦƻǊǘ Ŝǘ ǇŞǊŜƴƴŜΦ  
 
La gourmandise est le qualificatif par essence de la Wallonie qui se distingue par la diversité, la qualité mais 
également la typicité de ses produits, de leur transformation mais aussi de leur mise en valeur. Une 
thématique qui encourage les synergies entre les secteurs agricoles, touristiques et de la restauration. 
 
René COLLIN a souhaité capitaliser sur la singularité de notre territoire pour proposer un tourisme de 

proximité qui allie tradition, authenticité et innovation, afin de consacrer la Wallonie comme la terre du 

« bien-vivre ». 

 

 

1.  Les Repas Insolites  
 

Afin de lier gastronomie et tourisme, la Wallonie Gourmande vous convie à ses repas insolites. Les 
talentueux chefs wallons de la Génération W vous proposent 5 repas thématiques servis dans des lieux 
touristiques de Wallonie.  

Dans des cadres exceptionnels, venez découvrir ces lieux touristiques comme vous ne les avez peut-être 
jamais vus !  
Délectez-vous et goûter des produits régionaux mis en scène par nos chefs wallons les plus renommés.  
Découvrez 6 assiettes lors de repas déambulatoires faisant la part belle aux produits régionaux et aux 
découvertes touristiques. 

Pour pouvoir faire profiter le plus grand nombre de participants à chaque repas, une politique 
démocratique de prix fixe pour chaque repas a été mise en place.  
 
Le tarif est de  

плϵ όŀǾŜŎ ōƻƛǎǎƻƴǎ Ŝƴ ŘŞƎǳǎǘŀǘƛƻƴ ŎƻƳǇǊƛǎŜǎύ ǇƻǳǊ ƭŜǎ ŀŘǳƭǘŜǎ 

олϵ όǎƻŦǘ ŘǊƛƴƪ ŎƻƳǇǊƛǎύ ǇƻǳǊ ƭŜǎ ŜƴŦŀƴǘǎ ŘŜ Ƴƻƛƴǎ ŘŜ мн ŀƴǎ 

 

¦ƴ ōŀǊ ǎŜǊŀ ŀŎŎŜǎǎƛōƭŜ Ł ŎƘŀǉǳŜ ŞǾŝƴŜƳŜƴǘ ǎƛ Ǿƻǳǎ ǎƻǳƘŀƛǘŜȊ ŘΩŀǳǘǊŜǎ ōƻƛǎǎƻƴǎ ǉǳŜ ŎŜƭƭŜǎ ŎƻƳǇǊƛǎŜǎ Řŀƴǎ 

le repas mais attention les lieux de repas ne sont pas équipés de bancontact.  

Attention le nombre de places par repas est limité, ne trainez pas pour réserver via notre site 

www.lawalloniegourmande.be  
OU 
http://walloniebelgiquetourisme.be/fr-be/3/jaime/la-wallonie-gourmande/repas-insolites  

 

 

 

 

 

 

 

 

http://www.lawalloniegourmande.be/
http://walloniebelgiquetourisme.be/fr-be/3/jaime/la-wallonie-gourmande/repas-insolites


 

a.  [Ŝ wŜǇŀǎ LƴǎƻƭƛǘŜ Ł ƭΩ!ǾŜƴǘǳǊŜ tŀǊŎ ŘŜ ²ŀǾǊŜ 
Dimanche 16 juillet // 19h à 22h30  

 

 
 

9ƴǾƛŜ ŘŜ ǊŞǾŜƛƭƭŜǊ ǾƻǘǊŜ ŃƳŜ ŘΩŀǾŜƴǘǳǊƛŜǊ Κ 5ŞŎƻǳǾǊŜȊΣ Ŝƴ ŦŀƳƛƭƭŜ ƻǳ ŜƴǘǊŜ ŀƳƛǎΣ ƭŜ Ǉƭǳǎ ƎǊŀƴŘ ǇŀǊŎ Řǳ 
genre en Belgique. 

Au programme, activités et parcours pour vous mettre en appétit.  
Après ces émotions, venez découvrir un repas thématique incorporant des aliments originaux autour de 6 
assiettes préparées par  

Fabrizzio Chirico 

Le Délice du jour (Gerpinnes) 

 

 
 

Il y a des Ƴŀƛǎƻƴǎ ƻǴ ƭΩƻƴ ƳŀƴƎŜ ōƛŜƴΣ ŘΩŀǳǘǊŜǎ ƻǴ ƭŜǎ Ǉƭŀǘǎ ǊŜƭŝǾŜƴǘ ŘŜ ƭŀ ǾƛǊǘǳƻǎƛǘŞ Τ ŘŜǎ ŜƴǎŜƛƎƴŜǎ ƻǴ ƭΩƻƴ 
ǎŜ ŘŞǇƭŀŎŜ ǇƻǳǊ ƭŜ ŎƘŜŦΣ ƻǳ ŜƴŎƻǊŜ ǇƻǳǊ ƭΩŀƳōƛŀƴŎŜΦ 9ǘ ǇǳƛǎΣ ƛƭ ȅ ŀ ŎŜƭƭŜǎ ǉǳƛ ŎǳƳǳƭŜƴǘ ǘƻǳǘ ŎŜƭŀ Ŝƴ ƳşƳŜ 
temps, tel que « Le Délice du jour » de Gerpinnes.  
tƻǳǊǘŀƴǘΣ Ł ƭΩƛƳŀƎŜ ŘŜ CŀōǊƛȊȊƛƻ /ƘƛǊƛŎƻΣ ƻƴ ƴŜ ǎƻǳƘŀƛǘŜ Ǉŀǎ ǎΩŜƴŎƻƳōǊŜǊ ŘŜ ǎǳǇŜǊƭŀǘƛŦǎ Ŝǘ ŘŜ ǾƻŎŀōǳƭŀƛǊŜ ŘŜ 
ŦƻƻŘƛŜǎ Τ ƻƴ ŀ ƧǳǎǘŜ ŜƴǾƛŜ ŘŜ ŘƛǊŜ ǉǳŜ ƭΩƻƴ ǎΩȅ ǎŜƴǘ ōƛŜƴΣ Ŝǘ ǉǳΩƻƴ ǊŜǾƛŜƴŘǊŀΣ ƭŜ Ǉƭǳǎ ǾƛǘŜ ǇƻǎǎƛōƭŜΦ tƻǳǊ ƭŜǳǊ 
humilité et leur vraie gentillesse. Pour cette cuisine créative et directe, loin des « copiés-collés », mêlant 
ƘŀōƛƭƛǘŞ Řǳ ƎŜǎǘŜ Ŝǘ ǎƻōǊƛŞǘŞ ŘŜ ƭΩŞǉǳƛǇŜƳŜƴǘ Τ ƻǎŀƴǘ ƭŜǎ ŀǎǎƻŎƛŀǘƛƻƴǎ ƛƴŀǘǘŜƴŘǳŜǎ ǊŜƴŘŀƴǘ Ł ƭŀ Ŧƻƛǎ ƘƻƳƳŀƎŜ 



aux produits locaux, mais pas seulement. Pour le goût, ǘƻǳǘ ǎƛƳǇƭŜƳŜƴǘΦ /ΩŜǎǘ ŎŜǘǘŜ ŎǳƛǎƛƴŜ ŎǊŞŀǘƛǾŜ ǉǳŜ 
Fabrizzio vous fera découvrir lors de ce repas insolite. 

 

Olivier Bourguignon 

[Ŝ 5Ω!ǊǾƛƭƭŜ ό²ƛŜǊŘŜύ 

 

 
 

/ΩŜǎǘ ǳƴ ƘƻƳƳŜ ŀǳȄ ƳƛƭƭŜǎ ŎŀǎǉǳŜǘǘŜǎ Τ Ł ƭŀ Ŧƻƛǎ ŀǳ ŦƻǳǊ Ŝǘ ŀǳ ƳƻǳƭƛƴΣ ŀǳ ǊŜǎǘŀǳǊŀƴǘ [Ŝ 5Ω!ǊǾƛƭƭŜ ŎƻƳme à la 
ǘŀōƭŜ ŘΩƘƾǘŜ Řǳ .ŀǊŀōŀǎΣ Řŀƴǎ ƭŜǎ ƧŀǊŘƛƴǎ ŘŜ ²ƛŜǊŘŜΣ Ł ƭΩ9ȄǇƻǎƛǘƛƻƴ ¦ƴƛǾŜǊǎŜƭƭŜ ŘŜ aƛƭŀƴ ƻǳ ŜƴŎƻǊŜ Ŝƴ 
banquet à Tanger. Olivier BourƎǳƛƎƴƻƴ Ŝǎǘ ŜƴǘǊŜǇǊŜƴŜǳǊ Řŀƴǎ ƭΩŃƳŜΣ ŀǳ ǎŜƴǎ ƴƻōƭŜ Řǳ ǘŜǊƳŜΣ ǘǊƛŀƴǘ ƭŜǎ ŘƛȄ 
idées à la seconde qui fusent dans sa tête, et trouvant inexorablement des amis, collègues ou clients avec 
ǉǳƛ ƛƭ ƭŜǎ ǇŀǊǘŀƎŜǊŀΦ aŀƛǎΣ ǊŞǎǳƳŜǊ ƭŜ ŎƘŜŦ Ł ƭŀ ǎƻƳƳŜ ƛƴŦƛƴƛŜ ŘΩŞƴŜǊƎƛŜ ǉǳΩƛƭ ŘŞǇƭƻƛŜ Řŀƴǎ ǘƻǳǎ ǎŜǎ ǇǊƻƧŜǘǎΣ 
ŎΩŜǎǘ ǇŀǎǎŜǊ Ł ŎƾǘŞ ŘΩǳƴŜ ŎƻƳǇƻǎŀƴǘŜ ƛƴŎƻƴǘƻǳǊƴŀōƭŜ ŘŜ ǎƻƴ ǳƴƛǾŜǊǎ ǉǳƛ ǎŜ ǊŞǎume en un mot : Famille.  
!ǳ ǎŜƴǎ ǎǘǊƛŎǘ Ŝǘ ŀǳ ǎŜƴǎ ƭŀǊƎŜΣ ŘŜ ŎŜƭƭŜ ǉǳƛ ƭΩŜƴǘƻǳǊŜ ŀǳ ǉǳƻǘƛŘƛŜƴ Ł ŎŜǳȄ ǉǳƛ ƻƴǘ ǳƴ ƧƻǳǊ ŦǊŀƴŎƘƛ ƭŀ ǇƻǊǘŜ 

ŎƻǳƭƛǎǎŀƴǘŜ ŘŜ ǎŀ ŎǳƛǎƛƴŜΣ ŀǇǇǊŜƴǘƛǎΣ ŎǳƛǎƛƴƛŜǊǎΣ ƳŀƞǘǊŜǎ ŘΩƘƾǘŜƭΣ ǎƻƳƳŜƭƛŜǊǎΣ ŀǊǘƛǎŀƴǎΣ ǇǊƻŘǳŎǘŜǳǊǎΦΦΦ !ǾŜŎ 

eux, il propose une cuisine contemporaine et inǾŜƴǘƛǾŜ ǉǳƛ ƴΩƻǳōƭƛŜ Ǉŀǎ ǇƻǳǊ ŀǳǘŀƴǘ ǎŜǎ ǊŀŎƛƴŜǎΦ vǳΩŜǎǘ-ce 

que lui et son équipe, prête à le suivre dans ses 400 coups nous auront concocté pour ce dîner ?  

 

Oserez-Ǿƻǳǎ ƴƻǳǎ ǊŜƧƻƛƴŘǊŜ ǇƻǳǊ ƭΩŀǾŜƴǘǳǊŜ ludique et gustative ? 

 

Walking dinner max 150 places 

 

Adresse :  

Aventure parc de Wavre 

Rue Sainte-Anne 152, 1300 Wavre 

 

Tarif : 

!ŘǳƭǘŜ плϵ όŀǾŜŎ ōƻƛǎǎƻƴǎ Ŝƴ ŘŞƎǳǎǘŀǘƛƻƴ ŎƻƳǇǊƛǎŜǎύ  

олϵ ǇƻǳǊ ƭŜǎ ŜƴŦŀƴǘǎ ŘŜ Ƴƻƛƴǎ ŘŜ мн ŀƴǎ όǎƻŦǘ ŘǊƛƴƪ ŎƻƳǇǊƛǎύ 

 

Réservation :  

http://walloniebelgiquetourisme.be/fr-be/content/repas-insolite-%C3%A0-laventure-parc-de-wavre 

Date limite de réservation le lundi 10 juillet 

 

 

  

http://walloniebelgiquetourisme.be/fr-be/content/repas-insolite-%C3%A0-laventure-parc-de-wavre


b.  Le Repas Insolite au Préhistomuseum de Ramioul 
Dimanche 6 Août // 19h à 22h30 

 

 

 

Le Préhistomuseum est un endroit fabuleux regroupant une grotte, 9 expériences en plein air (parcours de 

chasse préhistorique, sentier pieds nus, ferme avec animaux, labyrinthe végétal...), des ateliers pratiques, 

des promenades dans les bois, 2 expositions permanentes, un Archéorestaurant, une plaine de jeux 

« mammouth » ...  

 

Découvrez certaineǎ ŘŜ ŎŜǎ ŀƴƛƳŀǘƛƻƴǎ ŀǾŀƴǘ ŘŜ Ǿƻǳǎ ŘŞƭŜŎǘŜǊ ŘΩǳƴ repas thématique faisant la part belle 

aux produits oubliés autour de 6 assiettes préparées par  

 

Stéphane Diffels 

[ΩŀƛǊ ŘŜ wƛŜƴ ό9ǎƴŜǳȄύ 

 

 
 

Si les voies du Seigneur sont impénétrables, celles de la gastronomie se révèlent tout aussi insondables. 

Stéphane 5ƛŦŦŜƭǎ ŎΩŜǎǘ ƭΩƘƛǎǘƻƛǊŜ ŘΩǳƴŜ ǊŜŎƻƴǾŜǊǎƛƻƴ ǘŀǊŘƛǾŜ ƴƻǳǊǊƛŜ ǇŀǊ ƭŀ Ǉŀǎǎƛƻƴ Ŝǘ ǳƴ ǎŀŎǊŞ ŎŀǊŀŎǘŝǊŜ ƴŜ 

souffrant aucune concession lorsǉǳΩƛƭ ǎΩŀƎƛǘ ŘŜ ŎǳƛǎƛƴŜΣ ŘŜ ŎǊŞŀǘƛǾƛǘŞ Ŝǘ ŘŜ ǎƛƴŎŞǊƛǘŞ Ł ƭΩƻǳǾǊŀƎŜΦ  

vǳΩƛƭ ƴŜ ǎƻƛǘ Ǉŀǎ Řǳ ǎŞǊŀƛƭΣ ǇŜǳ ƛƳǇƻǊǘŜ Τ ƛƭ ƛƴǾŜƴǘŜΣ ƛƭ ŜȄǇŞǊƛƳŜƴǘŜΣ ƛƭ ŘŞƴƛŎƘŜ ŘΩŀƴŎƛŜƴƴŜǎ ǘŜŎƘƴƛǉǳŜǎ Ŝǘ Ŧŀƛǘ 

ƭŜ ǘǊƛ ǇŀǊƳƛ ƭŜǎ ƴƻǳǾŜƭƭŜǎΣ ƛƭ ǇƻǳǎǎŜ ŎƘŀǉǳŜ ƧƻǳǊ ƭŜ ōƻǳŎƘƻƴ ǳƴ ǇŜǳ Ǉƭǳǎ ƭƻƛƴΦ /ΩŜǎǘ ŎŜǘǘŜ ǇƘƛƭƻǎƻǇƘƛŜ ǉǳΩƛƭ 

mŜǘǘǊŀ Ŝƴ ǇƭŀŎŜ ŀǳ ŎǆǳǊ ŘŜ ŎŜ ǎƻǳǇŜǊ ŎƻƳƳŜ ƛƭ ƭŜ Ŧŀƛǘ Řŀƴǎ ǎƻƴ ǊŜǎǘŀǳǊŀƴǘΦ  
 

 



Didier Galet 

Didier Galet (Sprimont) 

 

 

 
 

/ƘŀǉǳŜ ƘƛǎǘƻƛǊŜ ŘŜ ŎƘŜŦ Ŝǎǘ ǳƴƛǉǳŜΣ ƳşƳŜ ǎΩƛƭǎ ǎƻƴǘ ƴƻƳōǊŜǳȄ Ł ǘŜƴŘǊŜ ǾŜǊǎ ƭŜ ƳşƳŜ ōǳǘ : la beauté du 

ǇǊƻŘǳƛǘΣ Řǳ ǘǊŀǾŀƛƭ ōƛŜƴ Ŧŀƛǘ Ŝǘ ƭŀ ǾƻƭƻƴǘŞ ǾƛǎŎŞǊŀƭŜ ŘŜ ǇŀǊǘŀƎŜǊ Řǳ ǇƭŀƛǎƛǊ Χ 5ƛŘƛŜǊ DŀƭŜǘ Ŧŀƛǘ ǇŀǊǘƛŜ ŘŜ ŎŜǘǘŜ 

ƎŞƴŞǊŀǘƛƻƴ ǉǳƛΣ ǎƻǊǘƛŜ ŘŜ ƭΩŞŎƻƭŜ ƘƾǘŜƭƛŝre, réalisait un apprentissage dans une « grande maison ». Lui en 

ǎƻƴǘ ǊŜǎǘŞǎ ƭŀ ǘŜŎƘƴƛǉǳŜ Ŝǘ ƭΩŜȄƛƎŜƴŎŜ ŘŜ ƭŀ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴ Ƴŀƛǎ ŀǳǎǎƛ ƭΩŜȄƛƎŜƴŎŜ ŘŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛǘŞ Řǳ ǇǊƻŘǳƛǘΦ 

Prenant soin de construire sa cuisine sur de solides bases techniques, une recherche constante des 

saveurs et un ancrage local fort, son restaurant est rapidement devenu une adresse incontournable. Il 

ŀƛƳŜ ƭΩŞŎƘŀƴƎŜΣ ƭŜ ǇŀǊǘŀƎŜΣ ƭŀ ǘǊŀƴǎƳƛǎǎƛƻƴ ƴƻǘŀƳƳŜƴǘ ŀǾŜŎ ƭŜǎ ǇǊƻŘǳŎǘŜǳǊǎ ǉǳƛ ƭΩŜƴǘƻǳǊŜƴǘ Ŝǘ ǉǳΩƛƭ ƳŜǘǘǊŀ 

ici en scène.  

 

Rejoignez-nous pour un voyage dans le temps !  

 

PS : Le dimanche 6 aout, le Prehistomuseum sera ouvert gratuitement toute la journée. 

 

Walking dinner max 200 pers 

 

Adresse :  

Préhistomuseum de Ramioul  

Rue de la Grotte 128, 4400 Flémalle 

 

Tarif : 

 !ŘǳƭǘŜ плϵ όŀǾŜŎ ōƻƛǎǎƻƴǎ en dégustation comprises)  

олϵ ǇƻǳǊ ƭŜǎ ŜƴŦŀƴǘǎ ŘŜ Ƴƻƛƴǎ ŘŜ мн ŀƴǎ όǎƻŦǘ ŘǊƛƴƪ ŎƻƳǇǊƛǎύ 

 

Réservation : 

http://walloniebelgiquetourisme.be/fr-be/content/repas-insolite-au-pr%C3%A9histomuseum-de-

fl%C3%A9malle 

 

Date limite de réservation le lundi 31 juillet 

 

 

 

 

http://walloniebelgiquetourisme.be/fr-be/content/repas-insolite-au-pr%C3%A9histomuseum-de-fl%C3%A9malle
http://walloniebelgiquetourisme.be/fr-be/content/repas-insolite-au-pr%C3%A9histomuseum-de-fl%C3%A9malle


c.  Le Repas Insolite chez Mahymobiles 
Dimanche 10 septembre // 18h30 à 22h00 

 

 

 

Les deux atouts majeurs de la collection Mahy sont sans aucun doute sa diversité unique au monde et sa 

multiplicité (plus de 1000 véhicules) : berlines prestigieuses, stars de cinéma et de séries télévisées, 

ƭƛƳƻǳǎƛƴŜǎ ŘŜ Ǌƻƛǎ Ŝǘ ŘŜ ǘǎŀǊǎΣ ǾƻƛǘǳǊŜǎ ǇƻǇǳƭŀƛǊŜǎΣ Χ ōǊŜŦΣ ǘƻǳǘ ŎŜ ǉǳƛ ƛƭƭǳǎǘǊŜ ƭΩŞǾƻƭǳǘƛƻƴ spectaculaire de 

ƭΩŀǳǘƻƳƻōƛƭŜ ǎŜ ǊŜǘǊƻǳǾŜ Ł aŀƘȅƳƻōƛƭŜǎΗ Chaque engin a une histoire ou une anecdote, et tout y respire la 

passion. !Ŧƛƴ ŘŜ ŘŞŎƻǳǾǊƛǊ ŎŜ ǇŀǘǊƛƳƻƛƴŜ ƛƴŜǎǘƛƳŀōƭŜ ǳƴŜ ǾƛǎƛǘŜ Ł aŀƘȅƳƻōƛƭŜǎ ǎΩƛƳǇƻǎŜ !   

Dans un cadre peu connu, rassemblant des voitures historiques composant un patrimoine inestimable, 

venez découvrir des produits typiques régionaux sublimés dans 6 assiettes préparées par 

 

Jean-Baptiste et Christophe Thomaes  

Le Château du Mylord (Ellezelles)  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

La notoriété du prestigieux CƘŃǘŜŀǳ Řǳ aȅƭƻǊŘΣ ƻǴ ƭΩŀǊǘ ŎǳƭƛƴŀƛǊŜ ǎŜ Ǿƛǘ ŀǳ ǉǳƻǘƛŘƛŜƴΣ ƴΩŀ ƧŀƳŀƛǎ Ŧŀƛōƭƛ 

depuis déjà 30 ans ! Toujours en mettant le produit vrai, élaboré dans la tradition et parfois même oublié, 

au centre de la cuisine. Cuisine qui fait la part belle aux volailles, légumes et fromage du Pays des Collines 

Ŝǘ ǉǳƛ Ŝǎǘ ƭŜ ǊŜŦƭŜǘ ŘΩǳƴŜ ƎŀǎǘǊƻƴƻƳƛŜ ŘŜ Ƙŀǳǘ ƴƛǾŜŀǳ ǉǳƛ ƳŀǊƛŜ ŀǾŜŎ ōƻƴƘŜǳǊ Ŝǘ ƻǊƛƎƛƴŀƭƛǘŞ ŎŜǎ ǇǊƻŘǳƛǘǎ 

classiques à des parfums méditerranéens ou orientaux. Les frères Thomaes obtiennent régulièrement des 



distinctions culinaires pour la régularité de leur travail, la constance dans la qualité et leur souci de 

ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƴŀƭƛǎƳŜ ǉǳΩƛƭǎ ƴƻǳǎ ŘŞƳƻƴǘǊŜǊƻƴǘ ŜƴŎƻǊŜ ǳƴŜ Ŧƻƛǎ Ł ƭΩƻŎŎŀǎƛƻƴ ŘŜ ŎŜ ǊŜǇŀǎ ƛƴǎƻƭƛǘŜΦ  

Benoit Neusy  

[ΩLƳǇŞǊŀǘƛŦ όwƻǳŎƻǳǊǘύ 

 

 
 

Rares sont les chefs étoilés qui assument que s'il devait rester un seul plat, ce serait le poulet rôti de leur 

maman, doux souvenir de la période bénie de l'enfance. Et pourtant, ce n'est pas si étonnant dans la 

bouche d'un chef qui ne s'embarrasse pas des faux-semblants, de paillettes et de strass, mais qui vit la 

cuisine comme un bonheur simple et spontané, même si le travail en amont est gigantesque et 

consciencieux. Pendant plus de dix ans, Benoit Neusy a construit patiemment et discrètement 

« l'Impératif ». Son travail se voit doublement récompensé en 2013, l'enseigne décrochant à la fois le 

macaron Michelin et le titre de « Chef de l'année » au Gault & Millau. C'est aussi à cette époque qu'il 

intègre Génération W, dont les préceptes de la charte étaient déjà intégrés à sa philosophie bien avant la 

naissance du collectif. En 2014, il déménage son restaurant dans le domaine bucolique du Château 

d'Arondeau. Au sein de cet écrin aux tonalités bronze et chocolat, Benoit poursuit le travail engagé et 

inspiré par la nature et les produits environnants, non sans une certaine curiosité pour toutes les cuisines 

du monde. Avec le Château du Mylord, l'Impératif offre donc à la Wallonie Picarde sa deuxième adresse 

gastronomique incontournable. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Fabrizzio Chirico 

Le Délice du jour (Gerpinnes) 

 

 
 

Lƭ ȅ ŀ ŘŜǎ Ƴŀƛǎƻƴǎ ƻǴ ƭΩƻƴ ƳŀƴƎŜ ōƛŜƴΣ ŘΩŀǳǘǊŜǎ ƻǴ ƭŜǎ Ǉƭŀǘǎ ǊŜƭŝǾŜƴǘ ŘŜ ƭŀ ǾƛǊǘǳƻǎƛǘŞ Τ ŘŜǎ ŜƴǎŜƛƎƴŜǎ ƻǴ ƭΩƻƴ 
ǎŜ ŘŞǇƭŀŎŜ ǇƻǳǊ ƭŜ ŎƘŜŦΣ ƻǳ ŜƴŎƻǊŜ ǇƻǳǊ ƭΩŀƳōƛŀƴŎŜΦ 9ǘ ǇǳƛǎΣ ƛƭ ȅ ŀ ŎŜƭƭŜǎ ǉǳƛ ŎǳƳǳƭŜƴǘ ǘƻǳǘ ŎŜƭŀ Ŝƴ ƳşƳŜ 
temps, tel que « Le Délice du jour » de Gerpinnes.  
tƻǳǊǘŀƴǘΣ Ł ƭΩƛƳŀƎŜ ŘŜ CŀōǊƛȊȊƛƻ /ƘƛǊƛŎƻΣ ƻƴ ƴŜ ǎƻǳƘŀƛǘŜ Ǉŀǎ ǎΩŜƴŎƻƳōǊŜǊ ŘŜ ǎǳǇŜǊƭŀǘƛŦǎ Ŝǘ ŘŜ ǾƻŎŀōǳƭŀƛǊŜ ŘŜ 
ŦƻƻŘƛŜǎ Τ ƻƴ ŀ ƧǳǎǘŜ ŜƴǾƛŜ ŘŜ ŘƛǊŜ ǉǳŜ ƭΩƻƴ ǎΩȅ ǎŜƴǘ ōƛŜƴΣ Ŝǘ ǉǳΩƻƴ ǊŜǾƛŜƴŘǊŀΣ ƭŜ Ǉƭǳǎ ǾƛǘŜ ǇƻǎǎƛōƭŜΦ tƻǳǊ ƭŜǳǊ 
humilité et leur vraie gentillesse. Pour cette cuisine créative et directe, loin des « copiés-collés », mêlant 
ƘŀōƛƭƛǘŞ Řǳ ƎŜǎǘŜ Ŝǘ ǎƻōǊƛŞǘŞ ŘŜ ƭΩŞǉǳƛǇŜƳŜƴǘ Τ ƻǎŀƴǘ ƭŜǎ ŀǎǎƻŎƛŀǘƛƻƴǎ ƛƴŀǘǘŜƴŘǳŜǎ ǊŜƴŘŀƴǘ Ł ƭŀ Ŧƻƛǎ ƘƻƳƳŀƎŜ 
aux produits locaux, mais pas seulement. Pour le goût, touǘ ǎƛƳǇƭŜƳŜƴǘΦ /ΩŜǎǘ ŎŜǘǘŜ ŎǳƛǎƛƴŜ ŎǊŞŀǘƛǾŜ ǉǳŜ 
Fabrizzio vous fera découvrir lors de ce repas insolite. 

 

vǳΩŀǘǘŜƴŘŜȊ-vous pour vous mettre en route ?   

 

Walking dinner max 220 places 

 

Adresse :  

Mahymobiles - aǳǎŞŜ ŘŜ ƭΩŀǳǘƻ 

Rue Erna 3, 7900 Leuze-en-Hainaut 

 

Tarif : 

 !ŘǳƭǘŜ плϵ όŀǾŜŎ ōƻƛǎǎƻƴǎ Ŝƴ ŘŞƎǳǎǘŀǘƛƻƴ ŎƻƳǇǊƛǎŜǎύ  

олϵ ǇƻǳǊ ƭŜǎ ŜƴŦŀƴǘǎ ŘŜ Ƴƻƛƴǎ ŘŜ мн ŀƴǎ όǎƻŦǘ ŘǊƛƴƪ ŎƻƳǇǊƛǎύ 

 

Réservation : 

http://walloniebelgiquetourisme.be/fr-be/content/repas-insolite-au-mus%C3%A9e-de-lauto-%C3%A0-

leuze-en-hainaut  

 

Date limite de réservation le lundi 4 septembre  

http://walloniebelgiquetourisme.be/fr-be/content/repas-insolite-au-mus%C3%A9e-de-lauto-%C3%A0-leuze-en-hainaut
http://walloniebelgiquetourisme.be/fr-be/content/repas-insolite-au-mus%C3%A9e-de-lauto-%C3%A0-leuze-en-hainaut


d.  Le Repas Insolite au Château de Bouillon 
Dimanche  24 septembre // 18h30 à 22h00 

 

 
 

Bien conservé, ce château est le plus ancien et le plus intéressant vestige de la féodalité en Belgique avec 

ses pont-levis, ses souterrains, ses oubliettes, ses ǎŀƭƭŜǎΣ Χ Les origines des premières fortifications 

remonteraient au VIIIe siècle. Leurs existences deviennent une certitude en 988. Il fut immortalisé par 

Godefroid, chef de la première croisade (1096). En montant, au bout du chemin de ronde, sur la tour 

d'Autriche (1551), vous profiterez d'une magnifique vue d'ensemble sur les fortifications ainsi que sur la 

ville et les méandres de la Semois.  

 

Dans ce magnifique fleuron de notre patrimoine, venez vous balader à la lueur des flambeaux découvrir 

les méandres du château et 6 assiettes préparées par  

 

Maxime Collard 

La Table de Maxime (Our) 

 

 
 

 



aŀȄƛƳŜ /ƻƭƭŀǊŘ ǇǊŀǘƛǉǳŜ ǳƴŜ ŎǳƛǎƛƴŜ ƛƴƴƻǾŀƴǘŜ ŀǾŜŎ ŘŜǎ Ƨǳǎ ƭŞƎŜǊǎ ǉǳΩƛƭ ŀŦŦŜŎǘƛƻƴƴŜ Ŝǘ ŘŜ ōŜŀǳȄ ǇǊƻŘǳƛǘǎΣ 

savoureux, fruits du savoir-ŦŀƛǊŜ ŘŜǎ ŀǊǘƛǎŀƴǎ ƭƻŎŀǳȄΦ hƴ Řƛǘ ŘŜ aŀȄƛƳŜ ǉǳΩƛƭ « ǊŞƛƴǾŜƴǘŜ ƭΩ!ǊŘŜƴƴŜ ōŜƭƎŜ 

avec les couleurs de la modernité ηΦ /ΩŜǎǘ vrai que lΩ!ǊŘŜƴƴŜΣ ƭŜ ƧŜǳƴŜ ŎƘŜŦ ŀƛƳŜ ƭΩƘƻƴƻǊŜǊ à sa manière 

bien personnelle : en la rendant vivante, contemporaine Η {ŀ ǊŝƎƭŜ ŘΩƻǊ : la créativité servie par une vraie 

ǉǳŀƭƛǘŞ ŘΩŜȄŞŎǳǘƛƻƴΣ ǳƴŜ ǇǊŞŎƛǎƛƻƴ ŎǳƭƛƴŀƛǊŜ ŘŜ ǘƻǳǎ ƭŜǎ ƛƴǎǘŀƴǘǎ Ŝǘ ƭŀ ƳŀƞǘǊƛǎŜ ŘŜǎ classiques acquise dans 

ŘŜǎ Ƴŀƛǎƻƴǎ ŘŜ ōŜƭƭŜ ǘǊŀŘƛǘƛƻƴΦ Lƭ ƴƻǳǎ ŘŞƳƻƴǘǊŜǊŀ ŜƴŎƻǊŜ ǳƴŜ Ŧƻƛǎ ǎƻƴ ŀƳƻǳǊ ŘŜ ƭΩ!ǊŘŜƴƴŜ ƭƻǊǎ ŘŜ ŎŜǘ 

exercice de style.   

 

Clément PetitJean 

[ŀ DǊŀǇǇŜ ŘΩhǊ ό¢ƻǊƎƴȅύ 

 

 

 
 

!ǳ ǎŜƛƴ ŘŜ ƭŀ DǊŀǇǇŜ ŘΩhǊΣ aƻƴƛŀ Ŝǘ /ƭŞƳŜƴǘ tŜǘƛǘƧŜŀƴ réussissent le défi de conjuguer un accueil 
ŜȄŎŜǇǘƛƻƴƴŜƭ Ł ǳƴŜ ŎǳƛǎƛƴŜ ǊŞŀŎǘƛǾŜΣ ŎΩŜǎǘ Ł ŘƛǊŜ ǊŜǎǇŜŎǘǳŜǳǎŜ ŘŜ ƭŀ ǎŀƛǎƻƴ Ŝǘ ŘŜǎ ǇǊƻŘǳŎǘŜǳǊǎ ǉǳƛ ǎƻƴǘ Ŝƴ 
ŀƳƻƴǘ ŘŜ ǘƻǳǘŜ ŘŞƳŀǊŎƘŜ ŎǳƭƛƴŀƛǊŜΦ LŎƛΣ ƻƴ ƴŜ ǘǊŀǾŀƛƭƭŜ Ǉŀǎ ŘŜǎ ǇǊƻŘǳƛǘǎΣ ƻƴ ǘǊŀǾŀƛƭƭŜ ŀǾŜŎ ǉǳŜƭǉǳΩǳƴΣ chaque 
ŀƭƛƳŜƴǘ Şǘŀƴǘ ƭŜ ŦǊǳƛǘ ŘΩǳƴŜ ǊŜƴŎƻƴǘǊŜ Ŝǘ ŘŜ ƭŀ ŎƻƴǎǘǊǳŎǘƛƻƴ ǇŀǘƛŜƴǘŜ Ŝǘ ǎƛƴŎŝǊŜ ŘΩǳƴŜ ǊŜƭŀǘƛƻƴ ŀǾŜŎ ƭŜǎ 
artisans.  
/ΩŜǎǘ ŎŜǘǘŜ ƳşƳŜ ǇƘƛƭƻǎƻǇƘƛŜ ǉǳΩƛƭ ŀǇǇƭƛǉǳŜǊŀ ƛŎƛ Ŝƴ ǘŀƴǘ ǉǳΩ!ƳōŀǎǎŀŘŜǳǊ Řǳ ŎƻƭƭŜŎǘƛŦ DŞƴŞǊŀǘƛƻƴ ²Φ 

Fidèle à ses convictions, il contǊƛōǳŜ Ł ƳŜǘǘǊŜ ƭŜǎ ŀǊǘƛǎŀƴǎ ŀǳ ŎǆǳǊ Řǳ ǇǊƻƧŜǘΦ  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Mario Elias 

Le cor de Chasse (Wéris) 

 

 

Au sein du pittoresque village de Wéris les murs d'une magnifique ferme du XVIIème siècle abritent un 

décor à la fois sobre, contemporain où officient Aurore et Mario Elias ; couple indissociable de la 

gastronomie wallonne. Ici, la cuisine joue en funambule le subtil équilibre entre la finesse des préparations 

et le respect presque originel du produit et des techniques authentiques ou modernes. Les tonalités sont 

franches, les plats s'expriment avec personnalité, mais, à l'image des propriétaires, la justesse et 

l'humanité restent les ingrédients majeurs d'une recette dont le souvenir perdure. Poser ses pieds sous la 

table du Cor de Chasse, c'est accepter, le temps d'une heureuse parenthèse, d'arrêter la course du temps 

et de revenir à l'essentiel. 
 

Julien Lahire 

Auberge du Moulin Hideux (Noirefontaine ς Bouillon) 

 

 
 

Le Moulin Hideux, dont l'histoire est trois fois centenaire, dégage une atmosphère bucolique d'un autre 

temps, mais sa cuisine n'a de cesse de se réinventer depuis l'installation du restaurant dans ses murs en 

1960. Premier établissement Relais & Château hors de France, cette bâtisse à connu plusieurs générations 

de cuisiniers, dont la quatrième, représentée par Julien Lahire, a de beaux jours devant elle. Ne se 

destinant pas au départ à la restauration, Julien sera rapidement rattrapé par l'ADN familial. Il entamera 

une formation à l'École Hôtelière de Namur suivie d'un parcours de près de six ans auprès de maisons de 



référence en France, en Italie et aux Pays-Bas. Troisgros, Bras, Santini ; chaque chef lui apportera les 

ingrédients indispensables à la construction de sa propre identité culinaire : justesse ; technicité s'effaçant 

au profit du goût ; recherche du produit d'exception, qu'il soit prestigieux ou pas. De retour au bercail en 

2005, il reprendra progressivement la conduite des fourneaux tenus par son père Charles, pour offrir une 

cuisine à la fois respectueuse de son héritage, intégrant son expérience et renforçant l'ancrage local.       
 

Vous êtes déjà en marche ?  

 

Walking dinner max 300 pers  

 

Adresse : 

Château de Bouillon  

Esplanade Godefroid 1. B. 6830 Bouillon 

 

Tarif : 

 !ŘǳƭǘŜ плϵ όŀǾŜŎ ōƻƛǎǎƻƴǎ Ŝƴ ŘŞƎǳǎǘŀǘƛƻƴ ŎƻƳǇǊƛǎŜǎύ  

олϵ ǇƻǳǊ ƭŜǎ ŜƴŦŀƴǘǎ ŘŜ Ƴƻƛƴǎ ŘŜ мн ŀƴǎ όǎƻŦǘ ŘǊƛƴƪ ŎƻƳǇǊƛǎύ 

 

Réservation : 

http://walloniebelgiquetourisme.be/fr-be/content/repas-insolite-au-ch%C3%A2teau-de-bouillon 

Date limite de réservation le lundi 18 septembre 

  

http://walloniebelgiquetourisme.be/fr-be/content/repas-insolite-au-ch%C3%A2teau-de-bouillon


e.  Le Repas Insolite aux Grottes de Han 
Dimanche 1 octobre // 19h à 22h30 

 

 
 

La Grotte de Han, seule attraction de Belgique à posséder 3 étoiles au Guide vert Michelin, ce sont 2 km de 

galeries et de salles fantastiques aux noms évocateurs : le "Minaret", le "Trophée", stalagmite géante de 

7m de haut et de 20m de circonférence, les "Mystérieuses"... le son et lumière de la "Salle d'Armes" et, 

enfin l'immense Salle du Dôme et ses 145 mètres de hauteur vous attendent. Juste avant la sortie, 

découvrez un endroit exceptionnel ƻǴ ƭŀ ǊƛǾƛŝǊŜ Ŝǘ ƭŀ ǇƛŜǊǊŜ ǎΩǳƴƛǎǎŜƴǘ ǇƻǳǊ ƴŜ ŦŀƛǊŜ ǉǳΩǳƴ ǎŜǳl et unique 

décor, celui de la Salle des Draperies. Mais laquelle de ces salles accueillera notre voyage au temps de la 

découverte de la grotte et vous servira de cadre pour déguster les 6 assiettes préparées par  

 

Carl Gillain 

Agathopède (Namur) 

 

 
 

Si le souvenir des émissions de télé-ǊŞŀƭƛǘŞ ǎΩŜǎǘƻƳǇŜ ǊŀǇƛŘŜƳŜƴǘΣ ƛƭ ƴΩŜƴ Ŝǎǘ Ǉŀǎ ŘŜ ƳşƳŜ ǇƻǳǊ ƭŀ ŎǳƛǎƛƴŜ 

ŘŜ /ŀǊƭ DƛƭƭŀƛƴΣ Řƻƴǘ ƭŜ ǘƻǳǊ ŘŜ ŦƻǊŎŜ ŀ ŞǘŞ ŘŜ ǎȅƴǘƘŞǘƛǎŜǊ ƭΩŜȄǇŞǊƛŜƴŎŜ ŀŎǉǳƛǎŜ ŀǳǇǊŝǎ ŘΩŞǘŀōƭƛǎǎŜƳŜƴǘs 

majeurs de la gastronomie belge et plus particulièrement de « [ΩŀƛǊ Řǳ ǘŜƳǇǎ », et une interprétation 

culinaire plus personnelle et libre, construite humblement et avec intelligence.  


