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La gourmandise est le qualificgtér essence de la Wallonie qui se distingue par la diversité, la qualité mais
également la typicité de ses produits, de leur transformation mais aussi de leur mise en valeur. Une
thématique qui encouragkes synergies entre les secteurs agricoles, togusts et de la restauration.

René COLLIN souhaitécapitaliser sur la singularité de notre territoire pour proposer un tourisme de
proximité qui allietradition, authenticité et innovationafin deconsacrer la Wallonie comme la terre du
« bienvivre ».

Afin delier gastronomie et tourismealWallonie Gourmande vous convie a ses repas insdliéss.
talentueux chefswallonsde la GénérationW vousproposent5 repasthématiquesservisdansdeslieux
touristiques de Wallonie.

Dans des cadres exceptionnels, venez découvrir ces lieux touristiques comme vous ne les atez peut
jamais vug

Délectezvous et goQter des produits régionaux mis en scéne par nos chefs wallons les plus renommés.
Découvrez 6 assiettes lors de repa@aohbulatoires faisant la part belle aux produits régionatusus
découvertes touristiques.

Pourpouvoir faire profiter le plus grand nombre de participants a chaque repas, une politique
démocratique de prix fixe pour chaque repas a été mise en place.
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le repas mais attention les lieux de repas ne sont pas équipés de bancontact.

Attention le nombre de places par repas est limité, rarez pas pouréservervia notre site

www.lawalloniegourmande.be
ou
http://walloniebelgiquetourisme.be/ftbe/3/jaime/la-walloniegourmande/repasnsolites



http://www.lawalloniegourmande.be/
http://walloniebelgiquetourisme.be/fr-be/3/jaime/la-wallonie-gourmande/repas-insolites

9YPAS RS NBOSAtfSNI g2GNB NYS RQI Sy idzNASNI K 5S02 dz
genre en Belgique.
Au programme, activités et parcours pour vous mettre en appétit.

Aprés ces émotions, venez découvrir un repas thématique incorporant des aliments originaux autour de 6
assiettes préparées par

Fabrizzio Chirico
Le Délice du jour (Gerpinnes)
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temps, tel quex LeDélice du jour» de Gerpinnes.
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humilité et leur vaie gentillesse. Pour cette cuisine créative et directe, loin«despiéscollés », mélant
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aux produits locaux, mais pas seulement. Pour le gb®,dzi & A YL SYSy o / QSai
Fabrizzio vous fera découvrir lors de ce repas insolite.

Olivier Bourguignon
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que lui et son équipe, préte a le suivre dans ses 400 coups nous auront concocté pour e diner
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Walking dinner max 150 places
Adresse

Aventure parc de Wavre
Rue SaintéAnne 152, 1300 Wavre

Tarif:
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Réservation
http://walloniebelgiquetourisme.be/ftbe/content/repasinsolite-%C3%Alaventureparcde-wavre
Date limite de réservation le lundi 10 juillet



http://walloniebelgiquetourisme.be/fr-be/content/repas-insolite-%C3%A0-laventure-parc-de-wavre

LePréhistomuseumest un endroit fabuleux regroupanne grotte, 9 expériences en plein air (parcours de
chasse préhistorique, sentier pieds nus, ferme avec animaux, labyrinthe végétal...), des ateliers pratiques,
des promenades dans les bois, 2 expositions permanentes, un Archéorestaurant, une plaine de jeux
«mammouth» ...
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aux produits oubliés autour de 6 assiettes préparées par

Stéphane Diffels
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Si les voies du Seigneur simpénétrables, celles de la gastronomie se révelent tout aussi insondables.
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Didier Galet
Didier Galet (Sprimont)

I KFljdz§ KA&ad2ANBE RS OKST Said dzyAljdzSsE Yhbehutéd@Af & &2
LINE RdzA G2 Rdz GN¥ @At O0ASYy FrLAG SO I @2t2yisS @Aaosl
ASYSNI GAZ2Y |jdzA T & 2ddlsdit 8n appentisstg® Gedd uSgrafkde thaisbri Bui en

a2yid NB&adsa fI GSOKyAldzS SG t QSEA3ISYOS RS I LINRTF!
Prenant soin de construire sa cuisine sur de solides bases techniques, une recbhesthate des

saveurs et un ancrage local fort, son restaurant est rapidement devenu une adresse incontournable. Il
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ici en scéne.

Rejoigneznous pou un voyage dans le temps
PS: Le dimanche 6 aout, Ierehistomuseunsera ouvert gratuitement toute la journée.
Walking dinner max 200 pers

Adresse
Préhistomuseunmle Ramioul
Rue de la Grotte 128, 4400 Flémalle

Tarif:
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Réservation

http://walloniebelgiquetourisme.le/fr-be/content/repasinsolite-au-prooC3%A9histomuseude-
flooC3%A9malle

Date limite de réservation le lundi 31 juillet



http://walloniebelgiquetourisme.be/fr-be/content/repas-insolite-au-pr%C3%A9histomuseum-de-fl%C3%A9malle
http://walloniebelgiquetourisme.be/fr-be/content/repas-insolite-au-pr%C3%A9histomuseum-de-fl%C3%A9malle

Les deux atouts majeurs de la collection Mabpt sans aucun doute sa diversité uniqgue au monde et sa
multiplicité (plus de 1000 véhicules) : berlines prestigieuses, stars de cinéma et de séries télévisées,
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Dans un cadre peu connu, rassemblant daisures historigues composant un patrimoine inestimable
venez découvrir des produits typiques régionaublimés dans 6 assiettes préparées par

JeanBaptiste et Christophe Thomaes
Le Chéateau du Mylord (Ellezelles)
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depuis déja 30 ansToujours en mettant le produit vrai, élaboré dans la tradition et parfois méme oublié,

au centre de la cuisine. Cuisine qui fait la part bellevalailles Iégumes et fromage du Pays des Collines
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classiques a des parfums méditerranéens ou orientaux. Les fréeres Thomaes obtiennent réguliéesment d



distinctions culinaires pour la régularité de leur travail, la constance dans la qualité et leur souci de
LINEPFS&aaArAz2yylfAaayS |jdQAf&a y2dza RSY2YUNBNRyYyild SyO02NEB

Benoit Neusy
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Rares sonles chefs étoilés qui assument que s'il devait rester un seul plat, ce serait le poulet réti de leur
maman, doux souvenir de la période bénie de I'enfance. Et pourtant, ce n'est pas si étonnant dans la
bouche d'un chef qui ne s'embarrasse pas des-famidants, de paillettes et de strass, mais qui vit la
cuisine comme un bonheur simple et spontané, méme si le travail en amont est gigantesque et
consciencieux. Pendant plus de dix ans, Benoit Neusy a construit patiemnukstrétement

«I'Impératif ». Sontravail se voit doublement récompensé en 2013, I'enseigne décrochant a la fois le
macaron Michelin et le titre de €hef de I'année au Gault & Millau. C'est aussi a cette époque qu'il
integre Génération W, dont les préceptes de la charte étaient défgyids a sa philosophie bien avant la
naissance du collectif. En 2014, il déménage son restaurant dans le ddmawlgue du Chateau
d'Arondeau Au sein de cet écrin aux tonalités bronze et chocolat, Benoit poursuit le travail engagé et
inspiré par la naire et les produits environnants, non sans une certaine curiosité pour toutes les cuisines
du monde. Avec le Chateau du Mylord, I'lmpératif offre donc a la Wallonie Picarde sa deuxiéme adresse
gastronomique incontournable.



Fabrizzio Chirico
Le Blice du jour (Gerpinnes)
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temps, tel quex LeDélice du jour» de Gerpinnes.
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humilité et leur vraiegentillesse. Pour cette cuisine créative et directe, loin des « capiéss », mélant
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Fabrizzio vous fera découvrir lors de ce repas insolite.

v dzQ | (i v&iy go@ Vous mettre en route
Walking dinner max 220 places

Adresse
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Rue Erna 3, 7900 Leuea-Hainaut
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Réservation

http://walloniebelgiquetourisme.be/frbe/content/repasinsolite-aur-mus%C3%A9¢e-lauto-%C3%A0
leuzeen-hainaut

Date limite de réservation le lundi 4 septembre



http://walloniebelgiquetourisme.be/fr-be/content/repas-insolite-au-mus%C3%A9e-de-lauto-%C3%A0-leuze-en-hainaut
http://walloniebelgiquetourisme.be/fr-be/content/repas-insolite-au-mus%C3%A9e-de-lauto-%C3%A0-leuze-en-hainaut

© Jacques Barras,

Bien conservé, ce chateau est le plus ancien et le plus intéressant vestige de la féodalité en Belgique avec
ses pontlevis, ses souterrains, ses oubliettes, &ds f { L8i0Figins des premiéres fortifications
remonteraient au Vllle siécle. Leurdstences deviennent une certitude en 988. Il fut immortalisé par
Godefroid, chetle la premiére croisade (109&n montant, au bout du chemin de ronde, sur la tour
d'Autriche (1551), vous profiterez d'une magnifiqgue vue d'ensemble sur les fortificatiiosisgue sur la

ville et les méandres de la Semois.

Dans ce magnifique fleuron de notre patrimoine, venez vous balader a la lueur des flambeaux découvrir
les méandres du chateau et 6 assiettes préparées par

Maxime Collard
La Table de Maxime (Our)
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exercice de style.

Clément PetitJean
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Mario Elias
Le cor de Chasse (WEéris)

Au sein du pittoresque village de Wéris les murs d'une magnifique ferme du XVIléme siecle abritent un
décor a la fois sobre, contemporaia officientAurore et Mario Elias ; couple indissociable de la

gastronomie wallonne. Ici, la cuisine joue en funambule le subtil équilibre entre la finesse des préparations
et le respect presque originel du produit et des techniques authentiques ou modernes. Léte sosaht
franches, les plats s'expriment avec personnalité, mais, a I'image des propriétaires, la justesse et
I'humanité restent les ingrédients majeurs d'une recette dont le souvenir perdure. Poser ses pieds sous la
table du Cor de Chasse, c'est acceplietemps d'une heureuse parenthése, d'arréter la course du temps

et de revenir & I'essentiel.

Julien Lahire
Auberge du Moulin Hideux (NoirefontaigeBouillon)

Le Moulin Hideux, dont I'histoire est trois fois centenaire, dégage une atmosphere bucolique d'un autre
temps, mais sa cuisine n'a de cesse de se réinventer depuis l'installation du restaurant dans ses murs en
1960. Premier établissement Relais & Chéatearslile France, cette batisse a connu plusieurs générations
de cuisiniers, dont la quatrieme, représentée par Julien Lahire, a de beaux jours devant elle. Ne se
destinant pas au départ a la restauration, Julien sera rapidement rattrapé par 'ADN fahaitisdniera

une formation a I'Ecole Hételiére de Namur suivie d'un parcours de prés de six ans auprés de maisons de



référence en France, en Italie et aux RBgs. Troisgros, Bras, Santiohaque chef lui apportera les
ingrédients indispensables a la ctmstion de sa propre identitéulinaire : justessetechnicité s'effacant

au profit du goGt recherche du produit d'exception, qu'il soit prestigieux ou pas. De retour au bercail en
2005, il reprendra progressivement la conduite des fourneaux tenusgrapere Charles, pour offrir une
cuisine a la fois respectueuse de son héritage, intégrant son expérience et renforcant I'ancrage local.

Vous étes déja en marcltre
Walking dinner max 300 pers

Adresse
Chéteau de Bouillon
Esplanade Godefroid B. 683@Bouillon

Tarif:
| Rdz GS nne o0l @SO o62Aaaz2y

a RS3dzadl GA2y O2YLINRAS
one LIdzNJ £t Sa SyFlryida RS Y2

y
ya RS mMuH lya 6a2FG RNA)

Réservation
http://walloniebelgiquetourisme.be/frbe/content/repasinsolite-au-ch% C3%A2teade-bouillon
Date limite de réservation le lundi 18 septembre



http://walloniebelgiquetourisme.be/fr-be/content/repas-insolite-au-ch%C3%A2teau-de-bouillon

La Grotte de Han, seule attraction de Belgique a posséduilg@s au Guide vert Michelin, ce sghkm de

galeries et de salles fantastiques aux noms évocateurs : le "Minaret", le "Trophée", stalagmite géante de

7m de haut et de 20m de circonférence, 1&&y/stérieuses”... le son et lumiére de la "Salle d'Armes" et,

enfin 'immense Salle du Déme et ses 145 meétres de hauteur vous aetierilliste avant la sortie,

découvrez un endroit exceptionn2lG f I NAGASNBE SiG I LA SNAEBnigieQdzy A a4 S
décor, celui de la Salle des DraperMasis laquelle de ces salles accueillera netvgage au temps de la

découverte de la grotte etous servira de cadre podeéguste les 6 assiettes préparées par

Carl Gliain
Agathopéde (Namyr
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culinaire plus persarelle et libre, construite humblement et avec intelligence.



